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de notables

es la mas importante y
cuenta con 64 restaurantes
puntuados de 6 a 10

MASIVA ASISTENCIA

Lleno hasta
la cocina

v Restauradores y hosteleros brindan

un respaldo unanime a la iniciativa

v Representantes de empresas de todos

los sectores acudieron al acto

0. Briasco/J.M.Vigara, Valencia
Mas de 300 personas acudie-
ron ayer a la llamada de Le-
vante-EMV y del Anuario de
la Cocina de la Comunitat Va-
lenciana 2009. La presenta-
cion del libro y el coctel pos-
terior cont6 con la presencia
de una amplia representacion
del mundo de la empresay la
sociedad valenciana, ademas
de hostelerosy restauradores
que no quisieron perderse la
cita.

Entre los profesionales de
la restauracién presentes en
el Anuario estaban los inclui-
dos en la seccion de Notables
como Bernd Knoller (Riff),
Ricardo Gadea (Askua), Jo-
aquin Smith (del restauran-
te del mismo nombre), Sal-
vador Martinez (La Bona
Cuina), Vicente Patifio
(Oleo), Quique Barella (El
Alto de Coldén), Eladio Ro-
driguez y su hijo Michel (Ela-
dio), Carlo d’Anna y su mu-
jer Adele Crispino (LaTrat-
toria da Carlo), Victor Nava-
rro y Moénica (Casa Grane-
ro) y Josep Quintana (To-
rrijos).

De la secciéon de Misceld-
nea estuvieron José Rausell
(Rausell), Elena Garrido
(Manga Sushi Bar) y Luis
Montes (Montes), ademas de
losresponsables de Casa Jai-
me, Casa Carmina, Casa
Roque de Morella, Chua-
net, Les Bairetes, Asador
Amores e Il Ritrovo. Tam-
bién estuvieron Angela Vale-
ro (DeValencia), Ximo Saez
(Restaurante Ximo) y Miguel
Angel Andreu, de la Cerve-
ceria La Principal. Ademas,
asistié Clara Millo, una emi-
nencia en el mundo de la cri-
tica gastronomica, como lo
fue su padre, el malogrado Lo-
renzo Millo.

El mundo de la empresa

El mundo de los negocios
también tuvo su espacio en la
jornada de ayer. Se conté con
el empresario Paco Roig; el
gerente de la Asociacion de
Empresarios de Salones de
Bodas y Convenciones (Ae-
sava),Juan José Carbonell;
el director comercial de ESIC-
Valencia, Javier Muiioz; y la
gerente de la Asociacion de
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Cerca de 300 personas

asistieron a la presentacion
del Anuario en el Hotel Balneario Las
Arenas. En la primera fila, siguieron
el acto, Rafael Simaén, Manuel
Zafrilla, Lorenzo Galiana, Gauden
Villas y Ainhoa Moll.

Numerosos asistentes

solicitaron al autor que les
firmase un ejemplar del libro,
después de adquirirlo en el propio
recinto donde se dio el coctel.
Tuvieron que hacer cola durante
algunos minutos porque Vergara
tiene muchisimos seguidores.

Los invitados disfrutaron de

excelentes vinos de firmas
como Freixenet, Pago de Tharsysy
Bodegas Gandia ademas de las
cooperativas elaboradoras de
Anecoop.

Un grupo de restauradores

charla animadamente
mientras degusta los aperitivos.

Tras la presentacion, las

firmas colaboradoras
ofrecieron sus productos para las
degustaciones.

Los vinos no podian faltar en

la presentacion de un Anuario
de Cocina. Las bodegas los
aportaron con gusto para la ocasion
y de paso presentaron importantes
novedades.

Sabores del Norte,

representada por Javier
Barrera, ofrecid quesos y cecina.
Cava One propuso tres cavas
exquisitos para degustary
Cruzcampo sirvio cerveza a todo
el mundo. También acudi6 Radl
Navarro, de la firma Osborne con
Ron Santa Teresa; Inma Vaquer
de la cooperativa Anecoop;
Vicente Gandia, con los vinos de
Bodegas Gandia; Esther Pérez de
Grupo Altereven; y Antonio
Martin, de la marca Freixenet.
Paralelamente, Carlos Bernabeu,
de Varma Grupo Ovelsa, mostrd
un excelente giisqui; mientras
que la bodega Pago de Tharsys,
de Ana Suria y Vicente Garcia,
despleg6 una interesante variedad
de caldos.

Freixenet se ha introducido

en el mundo del vino con
un importante muestrario de
productos bien definidos.

Los quesos de Manglano,

de diferentes texturas y
clases, encantaron al pablico.

Bernd Knéller, J. M.

Manglano y Joaquin Smith
tomaron una copa y apoyaron con
su presencia el Anuario.

32
colaboradores literarios y
26 fotografos han
participado en esta edicion




